AGRITURISMO

MENU’ DICEMBRE 2024

Magatello con arance, finocchi e sedano
Tortino con verdure dell’orto su vellutata di Padano
Risottino con funghi porcini e latteria
Millefoglie con trevisana e scamorza
Stracotto di manzetta in gremolada di verdure
Polentina morbida
Mousse al cioccolato
L’eventuale torta da personalizzare, in sostituzione al dessert del giorno,
prevede un supplemento di € 5,00 p.p.
(anche per il menti bambini)

Caffe e digestivo
Acqua naturale e gassata a volonta
Vino rosso e bianco della casa a volonta

ADULTO € 60,00

FLUTE DI SPUMANTE € 3,00 PER PERSONA con un minimo di 10 persone

Bambino o/4 anni alla carta
Menu bambino 5/11 anni
Cotto e salame
Lasagnetta al ragtl
Cotoletta di pollo alla milanese con patatine
Gelato e 1 Bibita

BAMBINO € 30,00

Le sale sono disponibili dalle 12.30 alle 16,30.

La Camilla prepara piatti alternativi per persone allergiche, intolleranti, celiache e vegetariane.

SI REALIZZANO ANCHE BOMBONIERE, CONFETTATE, ALLESTIMENTI CON PALLONCINI.
NON ESITATATE A CHIEDERE!
EVENTUALI ALLESTIMENTI FORNITI DAL CLIENTE DOVRANNO ESSERE PORTATI
CONTESTUALMENTE ALL’ARRIVO.
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