
 

 

 
 
 
 
 

  

Mercoledì, 25 Dicembre 2024 

 

MENÙ SANTO NATALE 
TUTTE LE REFERENZE VERRANNO SERVITE ANCHE PER LE PERSONE INTOLLERANTI AL GLUTINE 

 
Assortimento di salumi “La Camilla”  

con caprino stagionato di Montevecchia all’olio e ginepro 
Fagottino di sfoglia con radicchio, quartirolo lombardo e mele su vellutata di Padano 

Fantasia di mini brioches salate 
Tortino di zucchine e scaglie di mandorle 

Polpettine di lenticchie dorate   
 

Riso carnaroli “Azienda Agricola Boni” con carciofi e toma di bruna alpina  
Lasagnetta con funghi porcini, rosmarino e guanciale croccante 

 
Filetto di manzetta con cremosa al pepe bianco 

Timballo di erbette 
Patate speziate 

 
Tris di dolci :  

Semifreddo al torroncino con salsa al cioccolato e cialda di croccante 
Tartelletta all’arancia e meringa fumé 

Tiramisù al panettone  
 

Cestino con assortimento di mandaranci e torroncini 
 

Caffè con praline e digestivo 
 

Acqua naturale e gassata 
Vino rosso e bianco di cantina 

Coppa di spumante Brut o Moscato 
 

 

Menù bambino (4/10 anni) 
Calzoncelli dello chef 

Prosciutto cotto e salame 
Lasagnetta tradizionale 

Cotoletta di pollo con patatine fritte 
Tiramisù al panettone  

Acqua e 1 Bibita 

 
Babbo Natale consegnerà i doni ai bambini presenti in sala 

 

ADULTI € 100,00 
BAMBINI € 40,00 

Bambini 0/3 anni con menù alla carta 


